Chateau Laroze

FICHE TECHNIQUE

En 1610 mes ancétres Gurchy étaient déja viticidtalBaint-Emilion ; en 1882
ils créent le domaine familial de Laroze.

Grand Cru Classé de Saint-Emilion depuis le precissement de 1955,
Chateau Laroze étale ses 27 hectares de vignesdadypcoteau nord-ouest de
Saint-Emilion et du village médiéval. Le vignoblersoule autour du Chéateau.

Labour des sols, enherbement, drainage des parcatfeendements organiques,
refus des désherbants favorisent naturellemerénétpation des racines dans le
sol fait de silice et d’'argile.

La qualité de ce grand terroir favorable a I'épassement du cépage Cabernet-
Franc nous offre des vins riches, savoureux, étéggrgourmands.

Appellation : Saint-Emilion Grand Cru
Classement : Grand Cru Classé depuis le premier classement de 1955
Situation : pied de coteau a 1.5 km du village de Saint-Emilion
Sol : Silice posée sur une couche d’'argile
Encépagement : 68% de Merlot, 26% de Cabernet franc, 6% de Cabernet
Sauvignon
Vendanges manuelles
Cuves inox et ciment
Elevage en barriques
65% barriques neuves
Durée de I'élevage : 16 mois
Production moyenne : 80 000 blles

Gérant : Guy Meslin
responsable technique : Olivier Lesur
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Propriétaires : Mme A.Meslin et ses enfants
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info@laroze.com - www.laroze.com




